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Oggetto: Partecipazione rappresentanza docenti Sala € Cucina nei Concorsi “Profumo e sapori della
tradizione campana” ¢ “Gran Premio Barman Domani 2019~

In occasione dello svolgimento presso il nostro istituto dei concorsi “Profumo e sapori della tradizione
campana”,organizzato da Associazione cuochi Salernitani, in programma in data 30 Novembre, e “Gran
Premio Barman Domani 2019” ;organizzato da Aibes, in programma in data 13 dicembre, pervengono a
questo ufficio numerose richieste da parte dei docenti di Sala e di Cucina di partecipare agli eventi in parola,
che costituiscono sicuramente opportunita di confronto e di crescita professionale, oltre che di lustro per
I'intera istituzione scolastica.

Non essendo possibile accogliere favorevolmente tutte le istanze pervenute, si richiede al Dipartimento
Scientifico-Tecnologico - settore laboratoriale Ipseoa di indicare i nominativi dei docenti individuati
ammessi a presenziare ai concorsi in oggetto, purche sia salvaguardata l'esigenza prioritaria di garantire Ia
presenza in classe dei docenti impegnati nelle lezioni secondo l'orario vigente.

Saranno ammessi a presenziare ai concorsi in parola i docenti impegnati in compresenza e i docenti liberi da
impegni di docenza, i cui nominativi saranno comunicati dai responsabili di Laboratorio di Sala e di Cucina
alla scrivente.

Si auspica altresi che venga salvaguardato il criterio della rotazione, consentendo di volta in volta a docent;
sempre diversi la partecipazione ad analoghi eventi in programma nel corso dell'anno scolastico,
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